სასუსნაო Aაპეტაიზერები/Snacks – Appetizers 

1. თინუსის პაშტეტი, თუშური კარაქი ნივრით და მწვანილებით, გახუხული პურით - 9.9 
    Tuna Pâté, Tushetian Butter with Garlic and Herbs with Toasted Bread - 9.9
2. ღვიძლის პაშტეტი შიტაკის სოკოთი და უსახელაურის რედუქციით - 8.9 
    Liver Pâté with Shiitake Mushroom and Usakhelauri Reduction - 8.9
3. შეკმაზული სტაფილო და ზეთის ხილი - 6.9 
    Flavoured Carrots and Olives - 6.9
4. გაწურული კამეჩის მაწონი ტარხუნით და გახეხილი ბოლოკით - 7.9 
    Strained Bufallo Matsoni with Tarragon and Grated Radish - 7.9
5. დაძენძილიBბადრიჯნის ხიზილალა გახუხული პურით - 6.9
    Shredded Eggplant Caviar with Toasted Bread - 6.9
6.საქონლის ენა ნიგვზით, ისპანახით, პირშუშხას შიგთავსით 10.9
   Beef Tongue with Walnuts Spinach Horse-radish Filling - 10.9
7. ესპანური ხამონი - 14.9
    Spanish Jamon - 14.9
8. ქართული პარმეზანი უსახელაურის რედუქციით, ზეითუნის ზეთით და ბალზამიკოთი  - 13.9
    Georgian Parmesan with Usakhelauri Reduction Olive Oil and Balsamico  -  13.9










ცივი სტარტერები/Cold Starters

9. ქართული ვერცხლის ორაგულის სევიჩე, წითელი ხახვითა და ბოლოკით - 24.9
    Georgian Silver Salmon Ceviche With Red Onion and Radish - 24.9
10. საქონლის სუკის კარპაჩიო როკოლათი და ბოსტნეულით - 24.9
    Beef Tenderloin Carpaccio with Rucola and Vegetables - 24.9
11. ფხალეულის ტაბლა: ბადრიჯანი ნიგვზით, პრასი იმერულად, კომბოსტოს  რულეტი - 12.9
    Pkhali Table: Egplant with Walnuts, Leek Imeretian Style, Cabbage Roll - 12.9
12. მწნილის ტაბლა: ჯონჯოლი და ღანძილი - 7.9
    Pickle Assort: Capers and Wild Garlic - 7.9
13. ყველის ტაბლა: სულგუნი და იმერული - 11.9
     Cheese Assort: Sulguni and Imeretian - 11.9
14. დაძველებული ყველის ტაბლა - 44.9
     Aged Cheese Assort - 44.9
15. გამოყვანილი ორაგულის გრავლაქსი თავისივე ხიზილალით და ტარხუნის სოუსით - 28.9
    Marinade Salmon Gravlax with Its Own Caviar and Tarragon Sauce - 28.9













სალათები/Salads

16. ფრეშ თინუსის სალათი "ნისუაზი" - 26.9
      Tuna Fresh Salad "Nicoise" - 26.9
17. იხვის თბილი სალათი ნუშის ფანტელებით - 27.9
      Duck Warm Salad with Almond Flakes - 27.9
18. კიტრი-პომიდვრის სალათი კახურად - 12.9
      Cucumber Tomato Salad Kakhetian style - 12.9
19. საქონლის სუკის სალათი როზბიფი - 27.9
      Beef Tenderloin  Salad Roast beef - 27.9
20. საქონლის სუკის ტარტარი კიმჩით, ხრაშუნა ბატატით და გურული თხილით - 26.9
      Beef Tenderloin Tartare Kimchi, Crunchy Sweet Potato and Gurian Hazelnut - 26.9
















ცხელი სტარტერები/Hot Starters


21. შიტაკის და კალმახა სოკოს ჩაშუშული -14.9
       Shiitake and Oyster Mushroom Stew -14.9
22. ქათმის რულეტი ბაჟეში - 18.9
      Chicken Roll in Bazhe - 18.9
23. ვაზის ტოლმა მომზადებული ვაკუუმში დაბალ ტემპერატურაზე - 15.9  
      Dolma in Vine leaves  Prepared in the Vacuum On Low Temperature - 15.9          
24. შემწვარი სულგუნი ცხარე პომიდვრის სოუსით - 15.9
      Baked Sulguli in Hot Tomato Sauce - 15.9
25. ფილოს ცომში გამომცხვარი თხის ყველი ვაშლის  კონფიტ და კენკრის სოუსით - 22.9
      Goat Cheese baked in the Filo Dough with Apple Confit and Berry Sauce - 22.9
26. გლასირებული ზღვის ბიბილო კომშის კონფიტით და ხრაშუნა პტასით - 29.9    
  Glazed Scallop Quince Confit and Crunchy Leek - 29.9    
27. შემწვარი ტვინი პანკოს ჯავშანით, ოსპის კრემით  და შიტაკის სოკოთი - 15.9
     Roasted Brain with Panko Armour Lentil Cream and Shiitake Mushroom - 15.9
28. ღომის ელარჯის ბურთულები როკფორტის ყველით ბაჟეში - 14.9
     Foxtail Millet Elarji Balls with Roquefort Cheese in Bazhe - 14.9
29. სოკოს ქუდები როკფორტით, კამამბერით და  არომატული კარაქით - 19.9
     Mushroom Caps with Roquefort Camembert and Aromatic Butter - 19.9
30. დაძენძილი მუჟუჟი ქინძით და კოწახურით 13.9
     Shredded Muzhuzhi with coriander and barberry - 13.9







წვნიანი კერძები/Soups

31. ჩიხირთმა ხრაშუნა ცომით და შებოლოლი სულგუნით - 8.9
      Chikhirtma with Crunchy Dough and Smoked Sulguni - 8.9
32. კრევეტის ტომიამი - 23.9
      Shrimp  Tomiami - 23.9
33. ბოსტნეულის კრემ-სუპი - 7.9
      Vegetable Cream Soup - 7.9
34. სოკოს კრემ-სუპი პარიზიენი პარმეზანით - 9.9
      Mushroom Cream Soup Parisien with Parmesan - 9.9
35. ოკეანის გროპერის სუპი - 27.9
     Ocean Grouper Soup - 27.9
36. ამოლესილი ლობიო მწნილით - 8.9
     Mashed Beans with Pickles - 8.9















ცომეული/ Pastry

37. ხინკლუშკები ხორცით წიწაკის სოუსში - 14.9
      Small Meat Khinkalis with Pepper Sauce - 14.9
38. ხინკლუშკები 4 ყველის სოუსით - 18.9
      Small Khinkalis with 4 Cheeses Sauce - 18.9
39. ლეკური კოწახურა ისპანახით - 9.9
      Lekian Kotsakhura with Spinach - 9.9
40. ლეკური კოწახურა ბატკნის ხორცით - 11.9
      Lekian Kotsakhura with Lamb - 11.9
41. მთიულური ყველიანები მაწვნით და გამომცხვარი ნივრით - 10.9
      Mtiuletian Kvelianis with Matsoni and Baked Garlic - 10.9
42. მესხური ხაჭაპური ტენილი ყველით და სულგუნით - 24.9
      Meskhian Khachapuri with Tenili Cheese and Sulguni -24.9
43. ფეტვის ჭვიშტარი ტენილი ყველით - 8.9
      Millet Chvishtari with Tenili Cheese - 8.9
44. ლობიანი მჭადუკები - 5.9
      Small Lobiani Mchadis - 5.9













თევზის ძირითადი კერძები/Fish Main Course

45. ბარაბული (ხონთქარა) თეთრ სოუსში ბოსტნეულით - 29.9
      Mullus in the White Sauce with Vegetables - 29.9
46. კალმარები ცხარე სოუსით და რუკოლათი - 29.9
      Squids with Hot Sauce and Rucola - 29.9
47. მობრაწული სარდინა მედიტერანულად კარტოფილის  ჩიფსებით - 28.9
      Roasted Sardines Mediterranean Style with Potato Chips - 28.9
48. ზღვის ენა მუნიეღის სოუსით და ნიახურის ბოლქვის პიურეთი -24.9
      Sole with Meunière Sauce and Celery Root Puree -24.9
49. კალმახი მოცხარის სოუსით და შარლოტა ხახვით - 27.9
      Trout with Currant Souce and Charlotte Onion - 27.9
50. სიბასი ტარხუნის სოუსში - 35.9
      Seabass in the Tarragon Sauce - 35.9
51.მოწალული შავი ვეფხვა კრევეტი კონიაკით და კიმჩის სოუსით - 37.9
     Parboiled Black Tiger Shrimp  With Cognac and Kimchi Souce - 37.9













ხორცის ძირითადი კერძები/Meat Main Course

52. სტეიკი პორტობელო მწვანე სატაცურით ფუა-გრრას სოუსით - 42.9
      Steak Portobello with Green Aspargus and Foie Gras Souce - 42.9
53. საქონლის ხარჩო ნიგვზით და ღომის ღომით - 18.9 
      Beef Kharcho with walnuts and Foxtail Millet Porridge - 18.9
54. წიწილა ჩქმერულად - 24.9
      Boiled chicken with  garlic sauce "chqmeruli" - 24.9
55. სუკის ტორნედო ბეკონით და ნიახურის ბოლქვის  პიურეთი - 42.9
      Tenderloin Tornado with Becon and Celery Root Puree - 42.9
56.ხრაშუნა ღორის ანტრეკოტი კარტოფილი-აბრაზ კენკრის სოუსით და ტყემლით - 22.9
      Crunchy Pork entrecôte  Potato-bras Berry Sauce and Tkemali - 22.9
57. ხბოს ნეკნების კარრე პოლენტათი და მწვანე პიტნის  სოუსით - 22.9
      Veal Rib Carrés with Polenta and Green Mint Sauce - 22.9
58. იხვის მკერდი  ვაშლით და ბოსტნეულის გრატინით, მაყვალის სოუსით - 42.9
      Duck Breast with Apple and Vegetable Gratin Blackberry Sauce - 42.9
59. თიხაში მომზადებული ალვანური ჭედილას ჩანახი - 18.9
       Alvanian Ram Chanakhi Cooked in the Clay Pot - 18.9
60. რიბაი სტეიკი სოკოს სოუსით კომშით და ბოსტნეულით - 39.9 
       Rib-eye Steak with Mushroom Sauce, Quince and Vegetables - 39.9 
61. ღორის სუკის მედალიონები კენკრის სოუსით - 22.9
       Pork Tenderloin Médaillon with Berry Sauce - 22.9
62. საქონლის სუკის ველინგტონი ფუაგრას სოუსით - 39.9
      Tenderloin Welington with Fua Sauce - 39.9









ჩაროზი/Dessert 
63. გამომცხვარი კომში ჩირ-თხილეულის შიგთავსით -12.9
      Baked quince with dry fruits and nuts filling -12.9
[bookmark: _GoBack]64. თბილი შოკოლადის თხევადი ნამცხვარი ინგლისური კრემით და ნაყინით - 8.9
      Chocolate Lava Cake with English Cream and Ice Cream - 8.9
65. კამეჩის მაწონი კაკლის მურაბის მინანქარით და თაფლით - 9.9
      Buffalo Matsoni with walnut marmelade Glaze and Honey - 9.9
66. ვაშლის ტატანი კარამელის ნაყინით - 8.9
      Apple Tarte Tatin with Caramel Ice Cream - 8.9
67. შეფის ფანტაზია - 10.9
	Chef’s  Fantasy - 10.9
68. კრემ-ბრულე - 8.9
     Crème Brûlée- 8.9  
69. ძველი აბადის პუდინგი - 8.9
      Old Abad’s Pudding - 8.9
70. ფელამუში ნიგვზით და ქადის გულით - 12.9	
      Pelamushi with Walnuts and Kada Filling - 12.9	




71. პურის კალათა - 3.9
       Bread Assort  - 3.9




ფასები მოცემულია ლარში და არ ემატება მომსახურების საკომისიო
Prices are given in GEL and no service fee is added
